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Questo Natale, stupisci amici e collaboratori con
l'autenticità del Made in Puglia: scegli le nostre

box con bottiglie da degustazione.

A partire da 100 pezzi puoi anche scegliere
l'opzione personalizzata con il tuo logo aziendale.

Attenzione: per questa tipologia, l'ordine va
effettuato entro il 31 ottobre!



Crea il tuo set scegliendo tra la nostra selezione
di olio, 3 o 4 bottiglie da 250ml, confezionate
con cura per un regalo davvero indimenticabile.



Fruttato leggero, sentori di mandorla, lievi note

amare e un piacevole piccante sul finale. Ideale

sia a crudo che in cottura.



Fruttato intenso, amaromedio e piccante

intenso. Sfumature tra il verde e il dorato e

profilo aromatico ampio e strutturato.



Fruttatomedio, amaromedio e piccante

minimo. Di colore giallo oro con riflessi verdi e

un profilo olfattivo intenso.riglia.



Fresco, agrumato e pulito. Eccezionale per
esaltare carpacci di pesce, crostacei, insalate
fresche,marinature e verdure grigliate.



Intenso, avvolgente e raffinato. Ideale per
impreziosire piatti a base di pasta, risotti, carne,
uova e crostini.



Profumato emediterraneo, ottenuto
dall’incontro armonioso tra l’olio Lamaconte e il
basilico.



Vivace, deciso e piccante al punto giusto.
Perfetto per dare carattere a pizze, primi piatti
della tradizione, legumi e piatti unici.



Contattaci:
insieme cureremo ogni dettaglio
per creare un dono su misura,

capace di meravigliare con gusto.

www.lamaconte.com

lamaconteandrea@gmail.com

+39 347 305 7343
+39 342 074 6672


